
MENÚ DE GRUPS

ENTRANTS per compartir… 

AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA  amb tomàquet rostit, fruita seca, vinagreta de mel
CROQUETES DE PERNIL IBÈRIC

TRINXAT DE CERDANYA amb cruixent de cansalada
OUS ESTRELLATS ous ecològics, patates fregides i pernil ibèric

CARXOFES A LA BRASA amb el nostre romesco
PA DE COCA

SEGONS a triar…

MELÓS DE VEDELLA galtes de vedella en el seu suc
SALMÓ A LA BRASA amb sèmola de blat i verduretes saltejades 

“LAGARTO” IBÈRIC amb chalota, tomàquet especiat i patates fregides
ENTRECOT DE GIRONA A LA BRASA amb patates fregides (2€ supl.)

MORRO DE BACALLÀ amb mussolina d'all rostit, tomàquet i espinacs (2€ supl.)

POSTRES a triar…

BOMBÓ DE FERRERO crema d'avellanes amb cruixent de xocolata
PASTÍS DE FORMATGE amb coulis de fruits vermells

FLAM DE MATÓ amb nous caramel·litzades
SORBET DE GERDS sobre crumble de galeta

_______________________________________________________________________________
CELLER

FLOR MEDITERRÁNEA Negre D.O. Montsant
        LA CAMIONETA Blanc D.O. Rueda

CAFÈS i COPA de CAVA

45,00€ per persona

El menú està subjecte a reserva prèvia i paga i senyal. S´ha de comunicar l´elecció dels segons amb almenys 72h d’antelació. 
En cas d’una celebració, les postres poden ser substituïdes per un pastís, previ avís.
El menú inclou un refresc o canya, ampolla de vi x cada 4 comensals, aigua il·limitada, una copa de cava i cafè.


