
MENÚ de NAVIDAD

APERITIVOS

· Nube  de parmesano con avellana tostada.
· Gofre con tartar de langostinos y cítricos.

· Bombón de foie micuit con moscatel.

PRIMEROS

· Sopa de navidad con “carn d’olla” .
· Tartar de atún bluefin con tuétano y yema curada.

SEGUNDOS

· Caldereta de rape y langostinos.
· Pintada con gnocchi, trompetas de la muerte y trufa negra.

· Solomillo de ternera al Josper con foie a la plancha y salsa demiglace.

POSTRES
 

· Tradicional tronco de navidad.
· Helado de turrón con crumble de almendras y caramelo de ratafia.

· Mousse de yogur con compota de mango.

 
 · Turrones y cafè.

 

BODEGA

· D.O Valdeorras JOAQUIN REBOLLEDO .
· D.O Ribera del Duero PAGO DE FUENTECOJO.

 · Agua.

- 90€ -
iva inclòs


