
MENÚ de SAN ESTEBAN

APERITIVOS

· Nube  de parmesano con avellana tostada .
· Gofre con tartar de langostinos y cítricos.

· Bombón de foie micuit con moscatel.

PRIMEROS

· Canelones tradicionales de San Esteban.
· Tartar de atún bluefin con tuétano y yema curada.

SEGUNDOS

· Cochinillo crujiente con compota de pera caramelizada.
· Pintada con gnocchi, trompetas de la muerte y trufa negra.

· Lubina al Josper con crema de apionabo y verduritas de temporada .

POSTRES

· Esfera de chocolate blanco  con mousse de turrón y mandarina.
· Helado de turrón con crumble de almendras y caramelo de ratafia.

Mousse de yogur con compota de mango.

 
 · Turrones y cafè.

 

BODEGA

· D.O Valdeorras JOAQUIN REBOLLEDO .
· D.O Ribera del Duero PAGO DE FUENTECOJO.

D.O. Cava ORIOL ROSELL MÍTIC 1908 B.N.G.R
 · Agua.

- 90€ -
iva incluido


