
MENÚ de NADAL

APERITIUS

· Núvol de parmesà amb avellana torrada.
· Gofre amb tàrtar de llagostins i cítrics.
· Bombó de foie micuit amb moscatell.

PRIMERS

· Sopa de nadal amb “carn d’olla”.
· Tàrtar de tonyina bluefin  amb moll de l’os i rovell curat.

SEGONS

· Caldereta de rap i llagostins.
· Pintada amb gnocchi, trompetes de la mort i tòfona negra.

· Filet de vedella al Josper amb foie a la planxa i salsa demiglace.

POSTRES

· Tradicional tronc de nadal.
· Gelat de torró amb crumble d’ametlles i caramel de ratafia.

· Mousse de iogurt amb compota de mango.

 
 · Torrons i cafè.

 

CELLER

· D.O Valdeorras JOAQUIN REBOLLEDO
· D.O Ribera del Duero PAGO DE FUENTECOJO.

 · Aigua.

- 90€ -
iva inclòs


