
MENÚ NIT de NADAL / de NOCHEBUENA

APERITIU  / APERITIVOS
Blini de salmó marinat en Aperol  - Blini de salmón marinado en Aperol

Milfulls de patata, rovell curat i pernil ibèric - Milhojas de patata, yema curada y jamón ibérico

«Pecat» de foie amb «pain d’épices» - Pecado de foie con «pain d’épices»

PRIMERS / PRIMEROS   a escollir -a escoger

Crema de carbassa rostida, ou a baixa temperatura i cruixent de pernil ibèric
Crema de calabaza asada, huevo a baja temperatura y crujiente de jamón ibérico

Amanida de llagostins, alvocat i mango amb vinagreta de fruita de la passió
Ensalada de langostinos, aguacate y mango con vinagreta de fruta de la pasión

SEGUNDOS / SEGONS  a escollir -a escoger 

Vedella confitada a baixa temperatura, puré de nyàmera i bolets silvestres
Ternera confitada a baja temperatura, puré de tupinambo y setas silvestres

Corball a la brasa amb nyoquis glacejats i fonoll cruixent
Corvina a la brasa con ñoquis glaseados e hinojo crujiente

POSTRES  a escollir -a escoger

Tradicional tronc de Nadal - Tradicional tronco de Navidad

Cheesecake de fruita de la passió - Cheesecake de fruta de la pasión
Gelat de torró amb crumble d’ametlles - Helado de turrón con crumble de almendras

 

CELLER  /  BODEGA
 

ABADAL MATÍS D.O - Pla de Bages
PULPO D.O - Monterrei

NAVERAN VINTAGE D.O Cava
 Neules i turrons  - Neulas y turrones

Aigua i cafè - agua y café
 

- 65€ -

24 - XII - 2026 


